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Samostatná odborná práce

Téma:


Obor vzdělání: 65-51-H/01 - kuchař - číšník


Školní rok: 
Obsah
[Zde vložte obsah]
Úvod

[uveďte, proč jste se zaměřil/a na dané konkrétní téma, jaké jsou hlavní cíle Vaší práce]
Charakteristika příležitosti s ohledem na využití v gastronomii
[Vložte svůj text]
Slavnostního menu

[Uveďte svůj návrh slavnostního menu]

Objednávka akce
[Vložte svůj text]

Žádanka inventáře pro 4 osoby
[Vložte svůj text]

Výseč tabule pro 1 osobu
[Vložte svůj text]

Nákres tabule se zasedacím pořádkem, včetně výzdoby
[Vložte svůj text]

Charakteristika hlavního pokrmu ze slavnostního menu
[Vložte svůj text]

Normovací listy

	
	
	
	
	
	

	Název pokrmu:  .................................................................................................................................

	
	
	
	
	
	

	Číslo receptury:  ....................................
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	Počet normovaných porcí: ..................                                                              Dne: ................
	

	
	

	Druh suroviny
	Měrná jednotka
	Hmotnost na 10 porcí hrubá
	Hmotnost na 1 porci hrubá
	Hmotnost na norm. porce hrubá
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Jméno a příjmení:
	 
	 
	 
	 
	 

	Obor: Kuchař-číšník
	 
	 
	 
	 
	 

	Hodnocení:
	
	
	
	
	 

	Poznámka:
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Podpis: .......................
	


	Normovací listy


	
	
	
	
	

	Název pokrmu:  .................................................................................................................................

	
	
	
	
	
	

	Číslo receptury:  ....................................
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	Počet normovaných porcí: ..................                                                              Dne: ................
	

	
	

	Druh suroviny
	Měrná jednotka
	Hmotnost na 10 porcí hrubá
	Hmotnost na 1 porci hrubá
	Hmotnost na norm. porce hrubá
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Jméno a příjmení:
	 
	 
	 
	 
	 

	Obor: Kuchař-číšník
	 
	 
	 
	 
	 

	Hodnocení:
	
	
	
	
	 

	Poznámka:
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Podpis: .......................
	


Kalkulace hlavního chodu
	Kalkulace hlavního chodu

	 
	
	
	 

	[Uveďte název pokrmu]

	 
	
	
	 

	Suroviny
	10 porcí (g)
	Kč/kg
	Celkem (Kč)

	
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	Celkem 
	 
	 
	0,00

	 
	 
	 
	 

	
	
	
	

	
	
	
	

	 
	 
	 
	 

	Kalkulační přirážka
	220%
	
	0,00

	Cena s přirážkou bez DPH
	
	
	0,00

	DPH 12%
	
	
	0,00

	Celková cena s DPH 
	 
	 
	0,00

	1 porce
	 
	 
	0,00

	
	
	
	

	 
	 
	 
	 

	Datum: [vyplňte datum]
	
	
	 

	 
	
	
	 

	Zpracoval: [vyplňte jméno]
	
	
	 

	 
	 
	 
	 

	
	
	
	


Kalkulace přílohy k hlavnímu chodu
	Kalkulace přílohy k hlavnímu chodu

	 
	
	
	 

	[Uveďte název pokrmu]

	 
	
	
	 

	Suroviny
	10 porcí (g)
	Kč/kg
	Celkem (Kč)

	
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	Celkem 
	 
	 
	0,00

	 
	 
	 
	 

	
	
	
	

	
	
	
	

	 
	 
	 
	 

	Kalkulační přirážka
	220%
	
	0,00

	Cena s přirážkou bez DPH
	
	
	0,00

	DPH 12%
	
	
	0,00

	Celková cena s DPH 
	 
	 
	0,00

	1 porce
	 
	 
	0,00

	
	
	
	

	 
	 
	 
	 

	Datum: [vyplňte datum]
	
	
	 

	 
	
	
	 

	Zpracoval: [vyplňte jméno]
	
	
	 

	 
	 
	 
	 

	
	
	
	


Technologické postupy

[Zde vložte svůj text]
Úprava na talíři

[Zde vložte svůj návrh]
Charakteristika a zdůvodnění zvolených příloh a nápojů v menu
[Zde vložte svůj text]
Popis hlavní suroviny hlavního pokrmu a jejího dalšího využití v gastronomii
[Zde vložte svůj text]

Servis hlavního chodu včetně nápojů
[Vložte svůj text]

Časový harmonogram gastronomické akce
[Vložte svůj text]

Vyúčtování akce
[Vložte svůj text]

Cizojazyčná část - menu ve zvoleném jazyce
[Uveďte překlad menu do zvoleného cizího jazyka]

Cizojazyčná část - jeden technologický postup přípravy vybraného pokrmu ve zvoleném jazyce

[Vložte svůj text v rozsahu 1 strany]

Závěr

[Vložte svůj text - splnění cílů a vlastní přínos pro žáka]

Poděkování
[Vložte svůj text]

Seznam použitých zdrojů informací a přílohy

[Vložte seznam literatury, normy, obrázky internetové zdroje]
�





[Zde vyplňte téma Vaší práce]





[Zde vyplňte Vaše jméno a příjmení]





[vyplňte]





[vyplňte]





Třída:









